MENU CINQ GENERATIONS

34 €

Assiette des Alpages (Jambon du Pays, Viande des Grisons, Coppa & Terrine)
Alpine Platter with Local Smoked Ham, Coppa & Terrine

Ou Bavarois d’Avocat au Saumon Fumé et sa Vinaigrette Crémée au Curry
Avocado & Smoked Salmon Bavarois with a Creamy Curry Vinaigrette

Ou Duo de Thon Rouge et d’Espadon en Carpaccio

Carpaccio of Tuna and Swordfish

Filet d’Omble Chevalier au Beurre Blanc
Charr Fish Fillet with a White Butter Sauce

Ou Pavé de Saumon Meuniére aux Graines de Sésame
Salmon Fillet in a Sesame Seed Crust with a Meuniére Sauce

Ou Faux-Filet Grillé aux Poivres Verts et Baies Roses
Crilled Sirloin Steak with a Green & Red Peppercorn Sauce

Ou Omelette au Beaufort d’Eté et sa Salade Verte

Omelette with Summer Beaufort Cheese & a Green Salad

Le Plateau de Fromages Affinés
Selection of Cheese

Farandole de Gourmandises au Buffet
Selection of Gourmandises at the Buffet

Ou Vacherin aux Deux Couleurs sur son Coulis de Fruits Rouges
Strawberry and Vanilla Vacherin on a Red-Berry Coulis

Voila déja 5 générations de la méme famille qui se sont succédées ici pour vous accueillir dans un cadre convivial.

Sogis

Service Inclus Toutes nos viandes de beeuf sont garanties d’origine frangaise Boissons en Plus



